
Master Class
Initiation à la Yerba Maté

Explorez l'Excellence du Maté

+ 33 6 20 09 83 84

PROGRAMME

Public

Histoire et origine de la Yerba Maté
Processus de production
Différents types de Yerba Maté
Les bienfaits du Maté
La cérémonie du Maté
Les “tips” pour préparer un bon maté

DEMOSTRATION
La cérémonie du Maté
Les “tips” pour préparer un bon maté

DEGUSTATION
3 types de Yerba Maté
Maté infusé
Maté traditionnel
Maté froid

Durée

Master Class :1 heure 30

Toute personne qui souhaite découvrir la Yerba Maté et le Maté

Participants

Master Class : Groupe de 30 personnes maxi

Master Class Option dégustation et Préparation 2 heures 30

contact@ecolefrancaisedumate.org

Master Class Option dégustation et Préparation Groupe de 20 personnes maxi

Dégustation de différents types de yerba Maté
Préparation du Maté participatif

Option



Traduire ma passion en métier est mon ADN !
Diplômée sommelière de maté et de thé originaire d'Argentine, récompensée par la
distinction Marcapaisar, elle incarne l'excellence dans le marché du maté. 
Créatrice de blends innovants et fondatrice de deux marques prospères, elle témoigne de
son attachement à la richesse culturelle de sa patrie.
En tant que formatrice émérite depuis 20 ans, elle partage avec passion et professionnalisme
ses connaissances, s'adressant aussi bien aux amateurs qu'aux professionnels du maté. 
Son parcours illustre son profond respect pour cette boisson, affirmant son rôle
d'ambassadrice incontournable dans le monde du maté. Elle préside aussi L'Ecole Française
du Maté.

+ 33 6 20 09 83 84

Intervenant : Carolina Vincenzoni

Prix

contact@ecolefrancaisedumate.org

Pédagogie immersive

La pédagogie immersive est une approche pédagogique qui plonge les apprenants dans des
expériences d'apprentissage concrètes et interactives, favorisant une compréhension
approfondie et durable. En utilisant des environnements réalistes et des simulations, elle
encourage une participation active, renforçant ainsi l'assimilation des connaissances et le
développement des compétences de manière immersive et engageante. 
Cette méthode privilégie une expérience pédagogique enrichissante et pratique pour une
meilleure rétention et application des savoirs.

Methodologie pédagogique

Mes références

Master Class : €200 net de taxes (hors frais de déplacement)

Master Class Option dégustation et préparation  : €450 net de taxes (hors frais de déplacement) 
matériel pédagogique inclus


